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Abendbuffet

Zuséatzlich zum Buffet knnen Sie 1 x aus einer der drei
Speisen wahlen. Diese befinden sich nicht am Buffet,
sondern werden frisch zubereitet und am Tisch serviert.
Beim Personal bestellen!
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Sehr geehrte Gaste!
Um 16.00 Uhr wechseln wir vom Mittagsbuffet aul das Abendbuffet. Es kann
zu kurzen Wartezeiten kommen bis das Buffet vollstéandig nachgefillt ist.

Bei Entnahme nach 16.00 Uhr wird der Abendbuffetpreis verrechnet.
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.=.UNs so funktioniert's:

Wahlen Sie aus unserem reichhaltigen marktfrischen Buf-
fet Ihre Lieblingszutaten, wie frischen Fisch, Meeresfriichte,
Gefligel, Fleisch oder knackiges Gemuse aus. Vorspeisen,
Suppen, Beilagen, Salate und Nachspeisen am Buffet zur
freien Entnahme.

Es gibt zwei Arten der Zubereitung:

1. Wok

lhre ausgewahlten Rohzutaten werden vor Ihren Augen
von unserem Wok-Meister mit verschiedenen Saucen
lhrer Wahl blitzschnell zubereitet. Sehen Sie selbst, wie
einfach und gesund Sie kostliche Gerichte aus dem Wok
geniefien kGnnen.

2. Teppanyaki-Grill

lhre ausgewahlten Rohzutaten werden vor Ihren Augen
blitzschnell von unserem Teppanyaki-Meister gegrillt
So bleiben Fisch und Fleisch saftig zart und Gemuse
knackig frisch.

Tipp:

Kombinieren Sie nicht zu viele Zutaten,
sondern genieBen Sie mehrmals
verschiedene Gerichte!

Das Wok'n Grill-Team wiinscht

! Ihnen guten Appetit und
' e!nan.angenehmen Aufenthalt!
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= /' ohne Sauce

...und so funktionierts:

* Wahler Sielhre Lisblingssatice zu lhrem Wok- oder Grillosnicht.

+ Heften Sie die farblich zugeordnete Klamimer hrer ausgewsahiten Sauce an den Telierrand.

* Teller mit Zutaten und Klammer zur Zubereitung unserem Wok- oder Grillmesster bringen.,

* [hr Gericht wird mit Threr ausgewahiten Sauce zubereitet und nach Fertigstellung an-thren
Tisch serviert.
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Suppen

V1 Pikante Suppea.c.F 0 4,20
V2  Meeresfrichtesuppe (. B, F, R) P 5,90
V3  Miso-Suppe @, ) v 3.90
V4  Eier-Hiuhnersuppe (a, ¢ 3,90
V5  Gemisesuppe () 3,60
V& Maissuppe (A C) 3,90
Vorspeisen

V7  Mini-Frihlingsrollen 6 Stk.) (A, C) 3,80
V8 Hummer Chips s B o) 3,60
V9  Gebackenes Gemise (a.c) 4.50
Salate

V11 Pikanter Krautsalat (scharf) (H, Q) 4.50
V12 Sojasprossensalat (F, 0) | 4,50
V13 Gurkensalat mit Knoblauch (scharf) (0 4,90
V14 Griner Salat ) 4.50
V15 Gemischter Salat (o) 4,90
Hauptspeisen

H1 Knusprige Ente (A, C, F) - . 14,90
H2  Knuspriges Hihnerfilet (a, C) 12,90
H3 Tintenfisch gebacken (A, ¢, D) 13,90
H4  Garnelen nach Szechuan Art (scharf) (A, B) 16,90
H5  Meeresfriichte nach Art des Hauses (A, B) 16,90
H6 - Lammfleisch mit Zwiebeln (A, A 16,90
H7  Rindfleisch nach Szechuan Art (scharf) (A, F) 13,90
H8  Rindfleisch mit Zwiebeln (A, F) 13,90
H9  Huhnerfleisch Chop Suey (A, F) 12,90
H10 Hithnerfleisch siiBsauer (A, C) 12,90
H11 Hihnerfleisch mit Bambus und Pilzen (A, F) 12,90
H12 Schweinefleisch mit Bambus und Marcheln (A, F) 12,90
H13 Acht Schatze (scharf) (A, F) 13.90
H14 Gebratene Nudeln mit Hilhnerfleisch (a. c, F) 11,50
H15 Gebratener Reis mit Hlhnerfleisch (A, C, F) 11,50
H16 Gebratene Nudeln mit Gemluse (A, ©) 10,50
H16a Gebratener Reis mit Gemise (A, C) 10,50
H17 Gebratenes gemischtes Gemiuise (A, F) 11,50
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Sushi

S1  Sushi-Set klein @, D.F, O, M)
(3 Stk Lachs, 1 Stk, Thunf., 1 Stk. Ebi, 1 Stk. Oktopus, 4 Stk. Maki)

S2 Sushi-Set mittel (A, B, D, F, O;'M)
{4 Stk. Lachs, 2 Stk. Thunf., 1 Stk. Ebi, 1 Stk. Oktopus, 4 Stk. Maki)

83 = Sushi-Set groB (A, B, D, F, 0, M)
(5 Stk. Lachs, 2 Stk. Thunf., 2 Stk. Ebi, 1 Stk. Oktopus, 8 Stk. Maki)

S4 Lachs-Sushi (A, D, F, O, M)
{10 Stk Lachs)

S5 Maguro-Set (A, D, F, 0, M)
{8-Stk. Thunfisch, 4 Stk. Maki)

S6 - Sake-Maguro-Set kilein (A, D, F, O, M}
{4 Stk. Lachs, 4 Stk. Thunfisch, 4 Stk. Maki)

S7 Sake Maguro-Set groB (A, D, F, 0. M)
(5 Stk. Lachs; 5 Stk. Thunfisch, 8 Stk. Maki)

S8 Maki-Mix klein (4, D, F, 0, M)
{12 Stk. kleine Maki)

S9  Maki-Mix groB3 (A, D, F, 0, M)
(12 Stk. kleine Maki, 6 Stk. groBe Maki)

S10 Tempura Maki (A, B, D, F, O, M)
{8 Stk Gamelen Maki)
Beilage

B1 Jasmin Reis

Nachspeise

N1 Mochis 2 Stick

N2 . Gebackene Frichte mit Honig (A, ¢
(Banane, Apfel, Ananas; nach W_ahlj

N3 Gebackene gemischte Frichte mit Honig (A, ©)

Asiatische Getrinke

Aloe Vera Saft 0,30
Lycheesaft 0,25
Kokossaft 0,25 |
Mangosaft 0,20]
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